Para empezar - To get started

Olivas € 495 v

Pan allioli € 7.50 v
Bread with alioli / Brood met alioli

Pan con tomate € 8.00 v
Bread with tomato, oil and salt / Brood met tomaat, olie en zout

Plato de queso Manchego € 16.50 v
Plato de queso Idiazabal € 16.50 v

Pata Negra € 23.00
Pata Negra ham (normal portion) Pata Negra ham (normale portie)

Pata Negra small € 14.00
Pata Negra ham (small portion) Pata Negra ham (kleine portie)

Tabla de lbéricos € 26.50
loerian cold meat & cheese platter /Plateau lberico charcutterie met kaas

Black Angus Ribeye roast beef ‘MERCAT' € 22.00
Black Angus roast beef / Black Angus ribeye rosbief

Cecina de Ledn € 21.50
Dried beef ham from Ledn / Gedroogde runderham

Boquerones en vinagre € 15.00
Anchovies marinated in vinegar / Ansjovis in het zuur

Mojama de atun € 20.50
Dried tuna ham / Gedroogde tonijn ham

Anchoas de Cantabrico (5 uds) con emulsion de tomate € 19.50
Cantabric anchovies with fomato emulsion (5 pcs)

Courgette carpaccio € 12.00 v

Escalibada € 18.50 v
Roasted pepper, eggplant and onions /Geroosterde paprika, aubergine en ui

Tomate de temporada con anchoas € 18.50 / Vega € 12.00 v
Seasonal tomato with anchovy / Seizoens tomaten met ansjovis



Verduras calientes - Warm vegetable dishes

Setas (de temporada) € 17.00 v
Seasonal wild mushrooms / Seizoens paddestoelen

Setas con Pata Negra € 19.50
Seasonal wild mushrooms with Pata Negra ham / Seizoens paddestoelen met Pata Negra ham

Alcachofas confitadas (2 uds) € 15.00 v
Confitaded artichokes (2 pcs) / Geconfijte artichoken (2 stuks)

Pimentos del Padron € 11.00 v
Padron peppers / Gebakken milde groene pepertjes

Patatas bravas € 10.50 v
Spicy potatoes / Aardappelblokjes met pittige saus

Pescado - Fish

Gambas al gjillo (8 uds) € 21.00
Shrimps with garlic (8 pcs) / Garnalen in knoflookolie (8 stuks)

Gambas a la plancha (6 uds) € 29.00
Grilled prawns (6 pcs) / Gegrilde garnalen (6 stuks)

Gambas con jugo de carne (8 uds) € 22.00
Shrimps in beef broth (8 pcs) / Gambas in vleesjus (8 stuks)

Calamairis en su finta € 31.00
Squid stewed in its ink / Inktvis in inkt sauce

Pulpo a la plancha € Dayprice
Grilled octopus / Gegrilde octopus

Pescado del dia € Dayprice
Catch of the day / Vis van de dag



Carne - Meat

Secreto Ibérico € 33.50
“secret” cut hidden close to the shoulder/
‘Geheim’ stukje varkensvlees van achter de schouder

Carrilleras de ternera con crema de patata trufada € 33.50
Slow cooked veal cheaks with truffled potato cream/
Langzaam gegaarde kalfswangetjes met een truffel-aardappel creme
Cochinillo confitado a baja temperatura € 34.50
Suckling pig cooked at low temperature/
speenvarken op lage temperatuur

Paletilla de cordero confitada € 36.00
Lamb shoulder confit / Lamsschouder geconfijt

Black Angus from Argentina

Entrecote (250 gr.) € 34.50
Ribeye (250 gr.) € 36.50

Solomillo de ternera (200 gr.) € 39.50
Beef tenderloin / Tournedos van ossenhaas

Por favor, avisen si tienen alguna alergia o intolerancia alimentaria
Please let us know if you have any food allergies or intolerance

Laat het ons weten als u een voedselallergie of -intolerantie heeft



Postres — Desserts

'"MERCAT' Cheesecake deconstruido € 10.00 v
Torrijas € 9.75 v
Crema Catalana € 9.00 v
Chocolate Cheater € 10.00 v
Sorbete con cava € 9.50 v

Plato de quesos € 19.50 v

VINO DE POSTRE

Spain, Catalunya

Torres — Floralis — Moscatel Oro - Penedés - glass € 7.50

Simfonia en Dolc - Priorat - Garnacha, Carinena € 10.00
Spain, Cadiz

Finca Moncloa - Tinfilla de Rota- Tintilla de Rota - glass € 12.00

Spain, Galicia

PASSUM - Tostado de Beade- Treixadura - glass € 12.00
South Africa

Buitenverwachting 1769 — Constantia — Muscat - glass € 7.50
Argentina

Bodega Norton Cosecha Tardia — Mendoza — Chardonnay - glass € 7.50

Sherry Bodegas Tio Pepe - Gonzdlez Byass
Alfonso Oloroso seco - glass € 6.50
Vina AB Amontillado seco - glass € 6.50
Pedro Ximénez Nectar - glass € 7.50
Del Dugue Amontillado - glass € 12.00
Aposteles Medium 30 yrs - glass € 12.00
Matusalem Olorosso dulce - glass € 12.00
NOE Pedro Ximénez VORS 30 years - glass € 12.00






